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Amuse bouche 

Rollm ops vom  Label R ouge Lachs 

��� 

W asabi-E rbsencrem e m it Schinkenmousse, F lusskrebstatar und Oktopus 

��� 

W eiße Crem esuppe von  der Tomate m it Tomaten-E spuma und Zucch inibrot 

��� 

Steinbutt und Languste m it B irnenconfit, Junglauch und  H aselnuss-Sabayone 

��� 

R inderfilet vom  Styria B eef im  Topfenteig  eingehüllt m it Entenleber,  

B rioche-Pow idlpofesen  und  grünen  Baby-Spargelspitzen  im  K ardamom schaum  

oder 

Spinatrisotto m it pochiertem  E i und  M ontasio 

��� 

L ebkuchencannelloni m it C lem entinengelee, Basilikum  und Chili-Schokoladentarte 

��� 

Ausw ahl an italienischen und  französischen K äse 

m it F ruchtgelees vom  Gölles und  selbstgemachten M arm eladen 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
    



    

    
    

    

    
    

    

    

    

    

Zum  Jahresausklang haben  w ir für S ie unser traditionellesZum  Jahresausklang haben  w ir für S ie unser traditionellesZum  Jahresausklang haben  w ir für S ie unser traditionellesZum  Jahresausklang haben  w ir für S ie unser traditionelles     

S ilvesterm enü m it S ilvesterm enü m it S ilvesterm enü m it S ilvesterm enü m it DDDD elikatessenelikatessenelikatessenelikatessenbuffetbuffetbuffetbuffet vorbereitet: vorbereitet: vorbereitet: vorbereitet:    

 
Vorspeisenbuffet m it F einstem  aus F luss, M eer und B erg 

 

Lachsforellenroulade und M irnocklachs m it Saiblingskaviar 

O sietra- und Sevrugakaviar m it K artoffelblin is 

H ummer und Languste m it F lusskrebsen 

R ehconfit und H irschrücken m it K ürbis-Apfelmarm elade 

��� 

Consommé double vom  Perlhuhn m it seinem  Ravioli und G emüseperlen 

��� 

K albsfilet trifft K albsbackerl m it Schafskäse und E rbsenrisotto  im  Paradeisfond 

oder 

P feffersteak vom  Butternusskürbis m it O livenölpüree und W achtelei 

��� 

M ascarponemousse m it H imbeeren, B irnentascherl und K alamansi-E is 

��� 

Ö sterreichische K äseausw ahl vom  Buffet 

m it Feigensenf und  selbstgemachte Confits 

��� 

N eujahrsjause 

 

 

 

    


